
O P E N  S I G N AT U R E
C O C K TA I L S

M E N U

Degustazione di ostriche:
Classica pepe bianco, 

Kiwi e chorizo, Bloody oyster

Carabineros e caviale

Carpaccio di ombrina, ponzu, uova balick

Capesante gratinate alla francese

Polpo, puntarelle e bagna cauda

Bottarga, sedano e pecorino

Wagyu e i suoi condimenti

Tartare di anatra e Foie gras

Vivete con noi 
i l Capodanno 
nello storico 

Hotel Locarno, 
dove i l tempo sembra 

essersi fermato.

€ 350,00  (Iva inclusa a persona)	 dalle 21:00 alle 00:00

Roma - Bracciano
Bitter Campari 

Vermouth Carpano Antica Formula 
Rabarbaro Zucca

Orange Bitter

Serenissima
Franciacorta

Rosolio al Bergamotto
  Pesca Bianca 

e Lamponi

Dirty Play
London Dry Gin o Vodka 
infuso in Olive Kalamata  

Vermouth Dry 
Soluzione Salina

Spicy Margarita
Tequila Y Mezcal 
Jalapenos / Lime

 Agave 
Ananas o Passion Fruit 

o Mango

Naked Gun 
Ron 

Ananas  
Cioccolato 

Soluzione Salina 
Lime

Wolf I Solve 
Problems

Gin London Dry
 Orange Dry Curacao 
Sour Mix / Club Soda 
Profumo all’Assenzio

Flamingo
Vodka 

Liquore ai Fiori 
di Sambuco 

Lamponi e Menta
 Sour Mix

Riso carnaroli al tartufo bianco 
con parmigiano 36 mesi 
e tuorlo d’uovo di Parisi

Tartelletta passion fruit e mango

Zuppa inglese

Babà, crema al limone e lampone

Profitterol panna e cioccolato

MEZZANOTTE  
Lenticchie e cotechino croccanti


