
GYOZA
Ravioli ripieni di carne di maiale, aglio, verza, zenzero e erba 
cipollina, il tutto avvolto da una leggera pasta chiusa a mano 
e interamente realizzata dal nostro chef.

EDAMAME
fagioli giapponesi cotti al vapore senza essere estratti dal 
baccello serviti caldi e cosparsi di sale.

SAKE SEKAI
Insalatina di verza, avocado e cipolla legata da una salsa a 
base di maionese preparata dal nostro chef, rivestita da fettine 
di salmone crudo e salsa giapponese.

WAKAME
Alga giapponese scottata e servita fredda. In Giappone, la 
wakame è la terza alga in ordine di popolarità, dopo la nori 
e la kombu. In Occidente per il sapore leggero è una delle più 
gradite per chi non ha familiarità col sapore delle alghe.

AGEDASHI TOFU
Il silken tofu, tagliato a cubetti, viene spolverato 
leggermente di fecola di patate e fritto fino alla doratura. 
Viene quindi servito in un brodo caldo tentsuyu fatto di 
dashi, mirin e shō-yu, e coperto con negi tritata finemente e 
daikon grattugiato.

MAGURO SALAD
Tonno, tofu e Katsoubushi (tonno secco). 

GOMA AE
Goma ae, è un tipico antipasto giapponese vegetariano 
realizzato con spinaci e salsa di sesamo.

SHIRAAE
Cuore di spinaci saltati con tofu e salsa di soia.

EBY GYOZA
Fagottini fritti ripieni di gamberi, il preparato è realizzato in 
casa dal nostro chef.

HAKATA
Tagliata di tonno crudo servita con una salsa al sapor di 
wasabi e avocado.

HARUMAKI (4 pz)
Tipico involtino giapponese a base di verdure saltate e 
gamberi, accuratamente preparati da noi, servito con una 
salsa agrodolce piccante.

YASAINIMONO
Antipasto a base di zucchine, melanzane, carote, peperoni e 
carote cotte al vapore e ripassate in padella in una succulenta 
salsa a base di soya, mirin e sakè.

AGE DASHI IMO
Antipasto di patate saltate e servite in un brodo caldo 
tentsuyu fatto di dashi, mirin e shō-yu.

ANTIPASTO HIROMI
Assortimento di 4 antipasti: Sake Sekai, Ebigyoza, Goma Ae, 
Yasainimono.

SAKE FLAMBÉ
Sashimi di salmone scottato e servito con salsa giapponese.
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DOTEYAKI
Selezionata carne di manzo accuratamente preparata 
e cucinata a bassa temperatura con aggiunta di sakè e 
spezie giapponesi, tenera al gusto e dal sapore morbido e 
accattivante.

TATAKI MAGURO
Tagliata di tonno scottato alla piastra in crosta di sesamo 
accompagnato da salsa dello chef.

TATAKI SALMON
Tagliata di salmone scottato alla piastra in crosta di sesamo 
accompagnato da salsa unagi.

KAKUNI
Stufato di spalla di maiale cotto a fuoco lento in salsa 
giapponese a base di soia, zenzero, sake e aglio.

SUZUKI WASABI CREAM
Fettine di spigola cotte alla piastra e servite con una crema 
del nostro chef a base di wasabi.

MAGURO KATSU SPECIAL
Polpettine di tonno fritto con panko (pan grattato) e 
accompagnate da una speciale salsa del nostro chef a base di 
maionese, uova e cetriolo decantato in aceto.

KIMPIRA
Gamberi saltati con julienne di carote e zucchine preparate in 
salsa di soia, mirin, sake e chili.

KATSUDON
Piatto tipico della cucina giapponese, su una base di riso caldo 
viene adagiato il tonkatsu (cotoletta di maiale impanata 
e fritta), uova cotte dal calore del riso, cipollotti e vari 
condimenti.

OYAKODON
Composto da pollo, uova, cipolle verdi e spezie su un letto di 
riso. L’origine del nome è singolare: oyakodon vuol dire 
letteralmente “genitori e figli”, con un rimando al fatto 
che il pollo è il genitore, l’uovo è il figlio.

CURRYDON
Curry in stile giapponese servito con riso bianco. il curry 
è realizzato con le spezie del curry tradizionale cotto con 
pollo, cipolla, porro, zucchine, patate e carote. Il nostro chef 
lo propone in versione leggermente piccante.

TONKATSU
Filetto di lonza servita in tempura con un’aggiunta di 
pangrattato e salsa tonkotsu.

TEMPURA UDON SOUP
Classica specialità giapponese di pasta lunga e spessa (udon) 
di grano, servita in un brodo caldo saporito, guarnito con 
verdure e gamberi in tempura ben croccanti.

CURRY UDON SOUP
Zuppa di Udon a base di curry giapponese, accompagnato da 
carote, patate, pollo e erba cipollina.
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OKASAN RAMEN
Zuppa tipica giapponese a base di brodo di pollo e miso, servita 
con uova, alga nori, wakame, pollo e taglioni di pasta fatti 
in casa dal nostro chef.

TONKOTSU RAMEN
Zuppa tipica giapponese a base di brodo di maiale e soia, servita 
con uova, alga nori, wakame, pancetta di maiale arrostita e 
taglioni di pasta fatti in casa dal nostro chef.

KANSAI RAMEN
Zuppa tipica giapponese a base di brodo di pollo e soia, servita 
con uova, alga nori, wakame, pollo e taglioni di pasta fatti 
in casa dal nostro chef.

HOKKAIDO RAMEN
Zuppa tipica giapponese a base di brodo di maiale e miso, 
servita con uova, alga nori, wakame, pancetta di maiale 
arrostita e taglioni di pasta fatti in casa dal nostro chef.

SPICY TONKOTSU RAMEN
Zuppa tipica giapponese a base di brodo di maiale e salsa 
piccante, servita con uova, alga nori, wakame, pancetta di 
maiale arrostita e taglioni di pasta fatti in casa dal nostro 
chef.

YAKISOBA
Pasta di grano al The verde saltata alla piastra con gamberi, 
polpo, surimi,  julienne di carote e zucchine, uovo e salsa 
yakisoba.

Ramen

Teppanyaki

Tempura

UDON
Pasta di grano in stile giapponese saltata alla piastra con 
gamberi, julienne di carote e zucchine, uovo e olio di 
sesamo.

YAKIMESHI
Riso saltato alla piastra con capasanta, polpa di granchio, 
polpo, gamberi, uovo e verdure.

YAKITORI
Spiedini di coscia di pollo cotti alla piastra con salsa Yakitori.

YASAI ITAME
Verdura mista (melanzane, carote, zucchine, verza) saltata 
alla piastra e condita con soia, sale, ajinomoto e olio di 
sesamo.

TEMPURA EBI
Tempura di Gamberi.

TEMPURA YASAI
Tempura di verdure miste.

TEMPURA MISTA
Tempura di gamberi e verdure.

KARA AGE
Sottocoscia di pollo marinato con aglio e zenzero e fritto in 
tempura.
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OKASAN ROLL
Filetto di Spigola in tempura ricoperto da Mango, Alga Nori, 
Riso, Patata Dolce croccante e una fettina di Lime.

DRAGON ROLL
Gamberone in tempura avvolto da alga nori, riso e avocado.

EBI MANGO ROLL
Gambero in tempura ricoperto da alga nori, riso, sesamo e 
mango.

EMPEROR ROLL
Roll di salmone crudo ricoperto da alga nori, riso, mango e 
tonno.

PHILADELPHIA SPECIAL 
ROLL
Roll di Salmone crudo e Philadelphia ricoperto da alga nori, 
riso e Avocado.

AMAEBI SPECIAL ROLL
Roll con Amaebi (gambero crudo di mazara del vallo) 
salmone, mango e uova di pesce.

CRISPY CALIFORNIA 
SPECIAL ROLL
Roll di surimi, avocado e cetriolo ricoperto di croccante 
cipolla in tempura.

SPICY SAKE FLAMBE ROLL
Tartare di salmone piccante ricoperta da alga nori, riso e in 
superficie salmone scottato.

Sushi Special 
Roll

OTOSAN ROLL
Filetto di calamaro in tempura ricoperto da mango, 
mandorle croccanti e una speciale salsa di mango realizzata 
dal nostro chef.

HOT SPICY MAGURO ROLL
Tartare di tonno piccante con patata fritta e riduzione di 
salsa piccante.

NEGITORO MAKI
Hosomaki di Toro, ventresca di tonno bluefin, e cipollina.

TARTARE DI TONNO
Cubetti di Tonno conditi con olio extravergine di oliva, sale 
e pepe accompagnati da dadini di Avocado e Mango.

TARTARE DI SPIGOLA
Cubetti di Spigola conditi con olio extravergine di oliva, sale 
e pepe accompagnati da dadini di Avocado e Mango.

TARTARE DELLO CHEF
Cubetti di Tonno, Spigola e Salmone conditi con olio 
extravergine di oliva, sale e pepe accompagnati da dadini di 
Avocado e Mango.

TARTARE DI SALMONE
Cubetti di Salmone conditi con olio extravergine di oliva, 
sale e pepe accompagnati da dadini di mango e avocado.

Tartare
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NIGIRI SAKE
Fettine di salmone crudo su letto di riso, ogni porzione è 
composta da 2 pezzi.

NIGIRI EBI
Fettine di gambero cotto su letto di riso, ogni porzione è 
composta da 2 pezzi.

NIGIRI SUZUKI
Fettine di spigola cruda su letto di riso, ogni porzione è 
composta da 2 pezzi.

NIGIRI MAGURO
Fettine di tonno crudo su letto di riso, ogni porzione è 
composta da 2 pezzi.

NIGIRI MAGURO BLUEFIN
Nigiri di Maguro Bluefin (Tonno Bluefin)

NIGIRI OTORO
Nigiri di Otoro Bluefin (ventresca di Tonno Bluefin)

NIGIRI CHUTORO
Nigiri di Chu-toro Bluefin (ventresca di Tonno Bluefin)

NIGIRI UNAGI
Fettine di anguilla di lago su letto di riso, ogni porzione è 
composta da 2 pezzi.

NIGIRI AMAEBI
Gambero rosso crudo su letto di riso, ogni porzione è 
composta da 2 pezzi.

NIGIRI FLAMBÉ SAKE
Fettine di salmone scottato su letto di riso, ogni porzione è 
composta da 2 pezzi.

NIGIRI FLAMBÉ SUZUKI
Fettine di spigola scottata su letto di riso, ogni porzione è 
composta da 2 pezzi.

NIGIRI FLAMBÉ 
CAPESANTA
Nigiri di capasanta scottato con salsa unagi.

NIGIRI FLAMBÉ MAGURO
Fettine di tonno scottato su letto di riso, ogni porzione è 
composta da 2 pezzi.

GUNKAN SPICY TUNA
Gunkan di tonno leggermente piccante con riso, tabasco e 
tartare di tonno.

GUNKAN SPICY SALMON
Gunkan di salmone con tartare di salmone, tabasco e uova di 
salmone (ikura).

GEISHA
Rotolini di Salmone ripieni di salsa al wasabi e avocado.

SASHIMI SAKE
7 pz di sashimi di salmone.

SASHIMI SUZUKI
7 pz di sashimi di Spigola.

SASHIMI MAGURO
7 pz di sashimi di tonno.

SASHIMI MISTO PICCOLO
15 pz di sashimi misto.

SASHIMI MISTO GRANDE
21 pz di sashimi misto.

Nigiri

Sashimi
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SAKE MAKI
Rotolini di alga con riso e salmone.

SUZUKI MAKI
Rotolini di alga con riso e spigola.

SPICY TUNA MAKI
Rotolini di alga con riso e tartare di tonno piccante,

SPICY SALMON MAKI
Rotolini di alga con riso e tartare di salmone piccante.

MAGURO MAKI
Rotolini di alga con riso e tonno.

SAKE AVOCADO MAKI
Rotolini di alga con riso, salmone e avocado.

Sushi Mix

Hosomaki Chirashi

SUSHI MISTO PICCOLO
6 nigiri, 3 hosomaki, 3 uramaki.

SUSHI MISTO MEDIO
10 nigiri, 3 hosomaki, 6 uramaki

SUSHI MISTO GRANDE
14 nigiri, 6 hosomaki, 6 uramaki.

NIGIRI MISTO
6 pezzi di nigiri misti

SUSHI E SASHIMI BARCA
9 sashimi, 4 nigiri, 3 hosomaki, 3 uramaki

SALMONE
Fettine di sashimi di salmone servite sopra una ciotola di riso 
bianco cotto al vapore.

SALMONE AVOCADO
Fettine di sashimi di salmone e avocado servite sopra una 
ciotola di riso bianco cotto al vapore

MAGURO
Fettine di sashimi di tonno servite sopra una ciotola di riso 
bianco cotto al vapore.

MAGURO AVOCADO
Fettine di sashimi di tonno e avocado servite sopra una 
ciotola di riso bianco cotto al vapore.

UNAGI
Fettine selezionate di Anguilla di lago servite sopra una 
ciotola di riso bianco cotto al vapore.

NAMA CHIRASHI
Fettine di sashimi di pesce misto servite sopra una ciotola di 
riso bianco cotto al vapore.

NAMA CHIRASHI SPECIAL
Fettine di sashimi di pesce misto servite sopra una ciotola di 
riso bianco cotto al vapore.
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URA SAKE
Roll con salmone crudo.

URA MAGURO
Roll con tonno crudo.

URA SAKE AVOCADO
Roll con salmone crudo e avocado.

URA MAGURO AVOCADO
Roll con tonno crudo e avocado.

URA CALIFORNIA SPECIAL
Roll con surimi, cetriolo, avocado ricoperto di tobiko.

URA PHILADELPHIA
Roll con salmone cotto e Philadelphia.

URA SPICY TUNA
Roll con tartare di tonno piccante.

URA SPICY SALMON
Roll con tartare di salmone piccante.

URA EBITEN
Roll con gambero in tempura.

URA EBITEN SPECIAL
Roll con gambero in tempura ricoperto con tobiko.

URA RAINBOW
Roll con salmone crudo ricoperto da pesce misto crudo.

TemakiUramaki
TEMAKI SAKE
Cono di riso avvolto in alga nori con salmone crudo.

TEMAKI SAKE AVOCADO
Cono di riso avvolto in alga nori con salmone crudo e 
avocado.

TEMAKI MAGURO
Cono di riso avvolto in alga nori con tonno crudo.

TEMAKI MAGURO 
AVOCADO
Cono di riso avvolto in alga nori con tonno crudo e 
avocado.

TEMAKI SPICY SALMON
Cono di riso avvolto in alga nori con tartare di salmone 
piccante.

TEMAKI SPICY MAGURO
Cono di riso avvolto in alga nori con tartare di tonno 
piccante.

TEMAKI UNAGI
Cono di riso avvolto in alga nori con unagi (anguilla di 
lago).

TEMAKI EBITEN
Cono di riso avvolto in alga nori con gambero cotto in 
tempura.
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