GYOZA

RAVIOLE RIPIENT DI CARNE DI MATALE, AGLIO, VERZA, ZENZERO E ERBA
(IPOLLINA, L TUTTO AVVOLTO DA UNA LEGGERA PASTA CHIUSA A MANO
£ INTERAMENTE REALTZZATA DAL NOSTRO CHEF.

EDAMAME
FAGIOLE GIAPPONESE COTTE AL VAPORE SENZA ESSERE ESTRATIL DAL
BACCELLO SERVITI CALDI £ COSPARSE DI SALE.

SAKE SEKAI

INSALATINA DI VERZA, AVOCADO £ CIPOLLA LEGATA DA UNA SALSA A
BASE DI MATONESE PREPARATA DAL NOSTRO CHEF, RIVESTITA DA FETTINE
DI SALMONE CRUDO £ SALSA GIAPPONESE.

WAKAME

ALGA GIAPPONESE SCOTTATA E SERVITA FREDDA. IN GIAPPONE, LA
WAKAME £ LA TERZA ALGA TN ORDINE DI POPOLARITA, DOPD LA NORT
E LA KOMBU. IN OCCIDENTE PER IL SAPORE LEGGERO E UNA DELLE PIU
GRADITE PER CHT NON HA FAMILIARITA COL SAPORE DELLE ALGHE.

AGEDASHI| TOFU

IL STLKEN TOFU, TAGLIATO A CUBETTL, VIENE SPOLVERATO
LEGGERMENTE DI FECOLA DI PATATE E FRITTO FINO ALLA DORATURA.
VIENE QUINDI SERVITO IN UN BRODO CALDO TENTSUYU FATTO DI
DASHI, MIRIN E SKO-YU, £ COPERTO CON NEGI TRITATA FINEMENTE E
DATKON GRATTUGIATO.

MAGURO SALAD
TONNO, TOFU £ KATSOUBUSHI (TONNO SECCO).

GOMA AE
GOMA AE, E UN TIFICO ANTIRASTO GIAPPONESE VEGETARIAND
REALLZZATO CON SPINACE E SALSA DI SESAMO.

5€

6.

5€

5€

6€

8€

7€

SHIRAAE
CUORE DI SPINACE SALTATE CON TOFU £ SALSA DI SOIA.

EBY GYOZA
FAGOTTINI FRITTE RIPLENI DI GAMBERL, IL PREPARATO E REALLZZATO IN
(ASA DAL NOSTRO CHEF.

HAKATA
TAGLIATA DI TONNO CRUDO SERVITA CON UNA SALSA AL SAPOR DI
WASABL £ AVOCADD.

HARUMAKI (4 pz)

TIPICO INVOLTINO GIAPPONESE A BASE DI VERDURE SALTATE £
GAMBERT, ACCURATAMENTE PREPARATI DA NOI, SERVITO CON UNA
SALSA AGRODOLCE PICCANTE.

YASAINIMONO

ANTIPASTO A BASE DI ZUCCHINE, MELANZANE, CAROTE, PERERONI E
CAROTE COTTE AL VAPORE E RIPASSATE IN PADELLA IN UNA SUCCULENTA
SALSA A BASE DI SOYA, MIRIN £ SAKE.

AGE DASHI IMO
ANTIPASTO DI PATATE SALTATE E SERVITE IN UN BRODO CALDD
TENTSUYU FATTO DI DASHI, MIRIN E SHO-YU.

ANTIPASTO HIROMI
ASSORTIMENTO DIk ANTIPASTL: SAKE SEKAL, EBIGYOZA, GOMA AE,
TASAINIMOND.

SAKE FLAMBE
SASHIMI DI SALMONE SCOTTATO E SERVITO CON SALSA GIAPPONESE.

7€

6€

8€

6€

5€

5€

14€

6€



DOTEYAKI

SELETIONATA CARNE DI MANZO ACCURATAMENTE PREPARATA

E CUCINATA A BASSA TEMPERATURA CON AGGIUNTA DI SAKE £
SPELLE GIAPPONESL, TENERA AL GUSTO £ DAL SAPORE MORBIDO £
ACCATTIVANTE

TATAKI MAGURO
TAGLIATA DI TONNO SCOTTATO ALLA PIASTRA IN CROSTA DI SESAMO
ACCOMPAGNATO DA SALSA DELLO CHEF.

TATAKI SALMON
TAGLIATA DI SALMONE SCOTTATO ALLA PIASTRA IN CROSTA DI SESAMO
ACCOMPAGNATO DA SALSA UNAGL.

KAKUNI
STUFATO DI SPALLA DI MATALE COTTO A FUOCO LENTO IN SALSA
GIAPPONESE A BASE DI SOIA, ZENZERD, SAKE E AGLIO.

SUZUKI WASABI CREAM
FETTINE DI SPIGOLA COTTE ALLA PIASTRA E SERVTE CON UNA CREMA
DEL NOSTRO CHEF A BASE DI WASABL

MAGURO KATSU SPECIAL
POLPETTINE DI TONND FRITIO CON PANKO (PAN GRATIATO) £
ACCOMPAGNATE DA UNA SPECIALE SALSA DEL NOSTRO CHEF A BASE D1
MAIONESE, UOVA E CETRIOLO DECANTATO IN ACETO.

KIMPIRA
GAMBERI SALTATE CON JULLENNE DI CAROTE £ ZUCCHINE PREPARATE IN
SALSA DI SOA, MIRIN, SAKE £ CHILL.

14€

17€

14€

1€

12€

15€

14€

Tradizionali
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KATSUDON

PIATIO TIPICO DELLA CUCINA GIAPPONESE, U UNA BASE DI RISO CALDO
VIENE ADAGIATO IL TONKATSU (COTOLETTA DI MATALE IMPANATA

E FRITTA), UOVA COTTE DAL CALORE DEL RISD, CIPOLLOTTL E VARI
(ONDIMENTL,

12€

OYAKODON

COMPOSTO DA POLLO, UOVA, CTPOLLE VERDI E SPEZIE SU UN LETTO DI
RISO. L"ORTGINE DEL NOME E SINGOLARE: OYAKODON VUOL DIRE
LETTERALMENTE “GENITORL E FIGLL”, CON UN RIMANDO AL FATTO
CHE TL POLLO £ IL GENTTORE, L"UOVO E 1L FIGLID.

12€

CURRYDON

CURRY IN STILE GIAPPONESE SERVITO (ON RISO BIANCO. IL CURRY

E REALLZZATO CON LE SPEZLE DEL CURRY TRADIZIONALE COTIO (ON
POLLO, CTPOLLA, PORRO, ZUCCHINE, PATATE £ CAROTE. IL NOSTRO CHEF
LO PROPONE IN VERSIONE LEGGERMENTE PICCANTE.

TONKATSU
FILETTO DI LONZA SERVITA IN TEMPURA CON UN’ AGGIUNTA DI
PANGRATIATO £ SALSA TONKOTSU.

1€

10€

TEMPURA UDON SOUP
CLASSICA SPECIALLTA GIAPPONESE DI PASTA LUNGA £ SPESSA (UDON)
DI GRAND, SERVITA IN UN BRODO CALDO SAPORITO, GUARNITO (ON
VERDURE E GAMBERL IN TEMPURA BEN CROCCANTL.

12€

CURRY UDON SOUP
1UPPA DI UDON A BASE DI CURRY GIAPPONESE, ACCOMPAGNATO DA
CAROTE, PATATE, POLLO £ ERBA CIPOLLINA.

14€



Ramen

OKASAN RAMEN

UPPA TEPLCA GIAPPONESE A BASE DI BRODO DI POLLO £ MISD, SERVITA
(ON UOVA, ALGA NORL, WAKAME, POLLO £ TAGLIONI DI PASTA FATIL
IN CASA DAL NOSTRO CHEF.

12€

TONKOTSU RAMEN

1UPPA TIPLCA GIAPPONESE A BASE DI BRODO DI MATALE  SOIA, SERVITA
(ON UQVA, ALGA NORT, WAKAME, PANCETTA DI MAIALE ARROSTITA £
TAGLIONT DI PASTA FATTLIN CASA DAL NOSTRO CHEF.

12€

KANSAI RAMEN e
1UPPATIPICA GIAPPONESE A BASE DI BRODO DI POLLO £ SOIA, SERVITA

(ON UOVA, ALGA NORL, WAKAME, POLLO £ TAGLIONI DI PASTA FATTL

IN CASA DAL NOSTRO CHEF.

HOKKAIDO RAMEN

UPPA TEPICA GIAPPONESE A BASE DI BRODO DI MAIALE E MISO,
SERVITA CON UOVA, ALGA NORL, WAKAME, PANCETTA DI MATALE
ARROSTITA £ TAGLIONI DI PASTA FATTLIN CASA DAL NOSTRO CHES .

12€

SPICY TONKOTSU RAMEN
UPPA TIPICA GLAPPONESE A BASE DI BRODO DI MATALE E SALSA
FICCANTE, SERVITA CON UOVA, ALGA NORL, WAKAME, PANCETTA D1
MATALE ARROSTITA £ TAGLIONE DI PASTA FATTLIN CASA DAL NOSTRO
CHE.

13€

Teppanyaki

YAKISOBA

PASTA DI GRANO AL THE VERDE SALTATA ALLA PLASTRA CON GAMBERL,
POLPO, SURIML, JULIENNE DI CAROTE £ ZUCCHINE, UOVO £ SALSA
YAKISOBA.

14€

L
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UDON

PASTA DI GRANO IN STILE GIAPPONESE SALTATA ALLA PIASTRA CON
GAMBERT, JULIENNE DI CAROTE E ZUCCHINE, UOVO E OLLO DI
SESAMO.

YAKIMESHI
RIS0 SALTATO ALLA PLASTRA CON CAPASANTA, POLPA DI GRANCHIO,
POLPO, GAMBERL, UOVO £ VERDURE.

YAKITORI

13€

13€

10€
SPLEDINI DI COSCIA DI POLLO COTTL ALLA PTASTRA CON SALSA YAKITORI.

YASAI ITAME

VERDURA MISTA (MELANZANE, CAROTE, ZUCCHINE, VERZA) SALTATA
ALLA PEASTRA E CONDITA CON SOIA, SALE, ATINOMOTO £ 0L10 DI
SESAMO.

Tempura

TEMPURA EBI
TEMPURA DI GAMBERL.

TEMPURA YASAI
TEMPURA DI VERDURE MISTE.

TEMPURA MISTA
TEMPURA DI GAMBERI £ VERDUAE.

KARA AGE
SOTIOCOSCIA DI POLLO MARINATO CON AGLIO £ ZENZERD E FRITTO IN
TEMPURA.

7€

12€

10€

12€

10€



Sushi Special
Roll

OKASAN ROLL
FILETTO DI SPIGOLA IN TEMPURA RICOPERTO DA MANGO, ALGA NORL,
K150, PATATA DOLCE CROCCANTE € UNA FETTINA DI LIME.

DRAGON ROLL
GAMBERONE IN TEMPURA AVVOLTO DA ALGA NORL RISO £ AVOCADO.

EBI MANGO ROLL
GAMBERO IN TEMPURA RICOPERTO DA ALGA NORL, RISO, SESAMO E
MANGO.

EMPEROR ROLL
ROLL DI SALMONE CRUDD RICOPERTO DA ALGA NORL, RISO, MANGO £
TONND.

PHILADELPHIA SPECIAL
ROLL

OLL DI SALMONE CRUDO E PHILADELPHIA RICOPERTO DA ALGA NORL,
K150 £ AVOCADO.

AMAEBI SPECIAL ROLL
KOLL CON AMAEBL (GAMBERO (RUDD DI MAZARA DEL VALLD)
SALMONE, MANGO £ UOVA DI PESCE,

CRISPY CALIFORNIA
SPECIAL ROLL

ROLL DI SURIML, AVOCADO £ CETRIOLO RICOPERTO DI CROCCANTE
CIPOLLA TN TEMPURA.

SPICY SAKE FLAMBE ROLL
TARTARE DI SALMONE PLCCANTE RICOPERTA DA ALGA NORL, RISO £ IN
SUPERFICLE SALMONE SCOTIATO.

14€

14€

13€

14€

13€

18€

126

14€

3 (PNT) &

OTOSAN ROLL

FILETTO DI CALAMARD N TEMPURA RICOPERTO DA MANGO,
MANDORLE CROCCANITE £ UNA SPECIALE SALSA DI MANGO REALLZZATA
DAL NOSTRO CHEF.

HOT SPICY MAGURO ROLL
TAKTARE DI TONNO PICCANTE CON PATATA FRITTA £ RIDUZIONE DI
SALSA PLCCANTE.

16€

18€

NEGITORO MAKI 12€

HOSOMAKT DI TORO, VENTRESCA DI TONNO BLUEFIN, E CTPOLLINA.

Tartare

TARTARE DI TONNO
CUBETTL DI TONNO CONDITE CON OLIO EXTRAVERGINE DI OLLVA, SALE
E PEPE ACCOMPAGNATL DA DADINT DI AVOCADO £ MANGO.

TARTARE DI SPIGOLA
CUBETTL DI SPLGOLA CONDITE CON OLID EXTRAVERGINE DI OLIVA, SALE
E PEPE ACCOMPAGNATL DA DADINI DI AVOCADO £ MANGO.

16€

15€

TARTARE DELLO CHEF

CUBETTL DI TONNO, SPIGOLA E SALMONE CONDITL CON 0LI0
EXTRAVERGINE DI OLIVA, SALE £ PEPE ACCOMPAGNATI DA DADINI DI
AVOCADO £ MANGO.

18€

TARTARE DI SALMONE 15€
CUBETTL DI SALMONE CONDITI CON DLIO EXTRAVERGINE DI OLIVA,

SALE £ PEPE ACCOMPAGNATI DA DADINT DI MANGO E AVOCADO.



Nigiri

NIGIRI SAKE 4€
FETTINE DI SALMONE CRUDO SU LETTO DI RISO, GNT PORZIONE E
(OMPOSTA DA 2 PELIL.

NIGIRI EBI 4€
FETTINE DI GAMBERO COTTO SU LETTO DI RISO, OGNT PORZIONE £
(OMPOSTA DA 2 PEZIL.

NIGIRI SUZUKI 5€
FETTINE DI SPLGOLA CRUDA SU LETTO DI RISO, OGNI PORZIONE £
(OMPOSTA DA 2 PEZIL.

NIGIRI MAGURO 6€
FETTINE DI TONNO CRUDO SU LETTO DI KIS0, OGNI PORZIONE ¢
(OMPOSTA DA 7 PEZLL.

NIGIRI MAGURO BLUEFIN  9€
NIGIRI DI MAGUR BLUEFIN (TONNO BLUEFIN)

NIGIRI OTORO 14€
NIGIRL DI 0TORO BLUEFIN (VENTRESCA DI TONNO BLUEFIN)
NIGIRI CHUTORO 12€

NIGIRE DI CHU-TORO BLUEFIN (VENTRESCA DI TONNO BLUEFIN)

NIGIRI UNAGI 7€
FETTINE DI ANGUILLA DI LAGD SU LETTO DI RISO, OGNI PORZIONE ¢
(OMPOSTA DA 2 PEIL.

NIGIRI AMAEBI 10€
GAMBERD ROSSO CRUDD SU LETTO DI RISO, OGNI PORZIONE E

(OMPOSTA DA 2 PEZZL.

NIGIRI FLAMBE SAKE 5€

FETTINE DI SALMONE SCOTTATO U LETTO DI RISO, OGNT PORZIONE E
COMPOSTA DA 2 PEZTL.

N
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NIGIRI FLAMBE SUZUKI 6€
FETTINE DI SPLGOLA SCOTTATA SU LETTO DI RISO, OGN PORZIONE E
(OMPOSTA DA 2 PEZIL.

NIGIRI FLAMBE
CAPESANTA
NIGIRI DI CAPASANTA SCOTTATO CON SALSA UNAGL.

10€

NIGIRI FLAMBE MAGURO 7€
FETTINE DI TONNO SCOTTATO SU LETTO DI RISD, OGNT PORZIONE ¢
(OMPOSTA DA 2 PEZIL.

GUNKAN SPICY TUNA 7&
GUNKAN DI TONNO LEGGERMENTE PLCCANTE CON RISO, TABASCO ¢
TARTARE DI TONNO.

GUNKAN SPICY SALMON 7€
GUNKAN DI SALMONE CON TARTARE DI SALMONIE, TABASCO £ UOVA DI
SALMONE (IKURA).

GEISHA 6€
ROTOLINE DI SALMONE RIPIENT DI SALSA AL WASABL £ AVOCADD.

Sashimi

SASHIMI SAKE 12€
1 P DI SASHIMI DI SALMONE.

SASHIMI SUZUKI o€
1 PZ DI SASHIMI DI SPIGOLA.

SASHIMI MAGURO 16€
] PZ DI SASHIML DT TONNO.

SASHIMI MISTO PICCOLO  23€
15 PZ DI SASHIMI MISTO.

SASHIMI MISTO GRANDE 30€

21 PZ DI SASHIMI MISTO.



Hosomalk:i

SAKE MAKI
ROTOLINE DI ALGA CON RISO £ SALMONE.

SUZUKI MAKI
OTOLINI DI ALGA CON RISO € SPIGOLA.

SPICY TUNA MAKI
OTOLINI DI ALGA CON RISO € TARTARE DI TONNO PICCANTE,

SPICY SALMON MAKI

ROTOLINT DT ALGA CON RISO £ TARTARE DI SALMONE PICCANTE.

MAGURO MAKI
KOTOLINI DI ALGA CON RISO £ TONNO.

SAKE AVOCADO MAKI
ROTOLINI DI ALGA CON RISO, SALMONE £ AVOCADD.

Sushi Mix

SUSHI MISTO PICCOLO
6 NIGIRL, 3 HOSOMAKL, 3 URAMAKL.

SUSHI MISTO MEDIO
10 NIGIRL, 3 HOSOMAKL, 6 URAMAKT

SUSHI MISTO GRANDE
1§ NIGIRL, 6 HOSOMAKL, b URAMAKL.

NIGIRI MISTO
0 PEZZT DI NIGIRL MISTL

SUSHI E SASHIMI BARCA
7 SASHIML, & NIGIRL, 3 HOSOMAKL, 3 URAMAK

7€

7€

8€

7€

8€

8€

18€

29€

40€

1€

30€
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Chirashi

SALMONE 15€
FETTINE DI SASHIML DT SALMONE SERVITE SOPRA UNA CLOTOLA DI RISO

BIANCO COTTO AL VAPORE.

SALMONE AVOCADO 16€
FETTINE DI SASHIME DT SALMONE £ AVOCADO SERVITE SOPRA UNA

CIOTOLA DI RISO BIANCO COTTO AL VAPORE

MAGURO 18€
FETTINE DL SASHIME DI TONNO SERVITE SOPRA UNA CLOTOLA DI RISO

BIANCO COTTO AL VAPORE.

MAGURO AVOCADO 19€
FETTINE DI SASHIME DI TONNO £ AVOCADD SERVITE SOPRA UNA

CI0TOLA DI RISO BIANCO COTTO AL VAPORE.

UNAGI 20€
FETTINE SELEZIONATE DI ANGUILLA DI LAGD SERVITE SOPRA UNA

CIOTOLA DI RISO BIANCO COTTO AL VAPORE.

NAMA CHIRASH]I 20€
FETTINE DI SASHIME DI PESCE MISTO SERVITE SOPRA UNA CLOTOLA DI

K150 BIANCO COTTO AL VAPORE.

NAMA CHIRASHI SPECIAL  28€

FETTINE DI SASHIMI DI PESCE MISTO SERVITE SOPRA UNA CTOTOLA DI
RIS0 BIANCO COTTO AL VAPORE.



Uramaki

URA SAKE
ROLL CON SALMONE CRUDO.

URA MAGURO
KOLL CON TONNO CRUDD.

URA SAKE AVOCADO
KOLL CON SALMONE (RUDO E AVOCADO.

URA MAGURO AVOCADO
KOLL CON TONNO CRUDO E AVOCADD.

URA CALIFORNIA SPECIAL
KOLL CON SURIML, CETRIOLO, AVOCADO RICOPERTO DI TOBIKO.

URA PHILADELPHIA
KOLL CON SALMONE COTTO £ PHILADELPHIA.

URA SPICY TUNA
ROLL CON TARTARE DI TONNO PLCCANTE.

URA SPICY SALMON
KOLL CON TARTARE DI SALMONE PICCANTE.

URA EBITEN
ROLL CON GAMBERD IN TEMPURA.

URA EBITEN SPECIAL
ROLL CON GAMBERD IN TEMPURA RICOPERTO CON TOBIKD.

URA RAINBOW
KOLL CON SALMONE CRUDO RICOPERTO DA PESCE MISTO (RUDO.

1€

125

12€

14€

1€

9€

12€

1€

1€

12€

14€
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Temalki

TEMAKI SAKE
CONO DI RIS0 AVVOLTO IN ALGA NORE CON SALMONE CRUDD.

TEMAKI SAKE AVOCADO
CONO DI KIS0 AVVOLTO IN ALGA NORI CON SALMONE CRUDO £
AVOCADD.

TEMAKI MAGURO
CONO DI KIS0 AVVOLTO IN ALGA NORL CON TONNO CRUDO.

TEMAKI MAGURO
AVOCADO

CONO DI KIS0 AVVOLTO IN ALGA NORL CON TONNO CRUDO £
AVOCADD.

TEMAKI SPICY SALMON
CONO DI KIS0 AVVOLTO IN ALGA NORT CON TARTARE DI SALMONE
PICCANTE.

TEMAKI SPICY MAGURO
CONO DI RISO AVVOLTO IN ALGA NORL CON TARTARE DI TONNO
PICCANTE.

TEMAKI UNAGI
CONO DI RISO AVVOLTO IN ALGA NORT CON UNAGI (ANGUILLA DI
[AGD).

TEMAKI EBITEN
CONO DI RISO AVVOLTO IN ALGA NORL CON GAMBERO COTTO IN
TEMPURA.

6€

7€

7€

8€

7

7€

8€

7€



