
MAIN COURSE

      

C I C C H E T T E R I A

CHIEDI AL NOSTRO STAFF

Coperto gratuito, pane € 1

Crème brûlée € 6

Soufflè mela, cannella e 
gelato alla crema

€ 6

Brownie al cioccolato € 6

Alici in saor €  6

Pancia di maiale CBT 
Cotta a bassa temperatura e Teriyaki

€ 6,50

Baccalà Buseto €  6

€ 2,50
Singolo

Tris di bignè:
Con mousse di tartufo, pomodoro e 
olive

€ 6,50

€  6Pollo CBT 
Cotto a bassa temperatura con salsa 
BBQ e Gin

€  5Canapè bresaola di 
sgombro 
Sgombro marinato agli agrumi con 
cipolla caramellata e crumble di 
pistacchio

Lingua CBT 
Cotta a bassa temperatura con salsa 
verde e pepe rosa tostato

€ 10

€ 13Tris di Cicchetti di Polpo 
(33gr x3) Cotto a bassa temperatura 
con salsa aioli, salsa verde e salsa 
del giorno

Cicchetteria

Spritz o Calice di Vino
+

un tagliere di salumi o  
bruschette vegetariane

€10

Dalle ore 17:00 alle ore 20:00

Aperitivo

Crudi di pesce

Carpaccio di pescato del 
giorno (100g)

€ 15

Tartare di orata affumicata 
(100g) con riduzione di frutti di 
bosco e crumble di pistacchio

€ 14

Tris di orata  
(33gr x 3) con riduzione di frutti 
rossi, crumble di pistacchio e polvere 
di olive nere

€ 13

Crudi di carne
Tartare di manzo affumicata 
(100g) con julienne di patata 
viola fritta e fiori eduli

€ 15

Tartare di Fassona/Chianina 
(100g) con nido di Kataifi, uovo CBT 
62°

€ 20                 

Pomodoro fresco €  4
Stracciatella e 
pomodoro secco

€  6

Bruschette (2pz)

Abbiamo anche fantastici fuori menù del giorno

Tagliere di Formaggi € 14

Tacos pollo Sirfina 
Pomodoro fresco, edamer, salsa Dip 
(opzione vegetariana)

€ 12

Tris di mini Hamburger  
(50gr x 3) con i nostri preparati

€ 12

Tris di mini panini con 
Pulled Pork e salsa BBQ

€ 12

I piatti

Dolci

Baccalà mantecato €  7
Moscardini in umido €  7
Gorgonzola noci e 
miele

€  5

Cicchetto Cantabrico
Alici del Mar Cantabrico sott’olio, 
burro aromatizzato e pane bruscato

€ 12


