
i nostri fritti
I CLASSICI
Al Telefono 2 (1,7,9)
supplì di riso al pomodoro e basilico con cuore
di mozzarella �lante
Tonnarello cacio e pepe 3 (1,7)
supplì di tonnarelli freschi con crema cacio e pepe
Lasagna 3 (1,7,9)
cubo fritto di lasagna all'uovo con pomodoro,
besciamella e cuore di mozzarella �ordilatte

GLI SPECIALI 
Supplì Radicchio Guanciale e Pecorino 3 (1,7,12)
supplì di risotto al radicchio con guanciale rosolato
e pecorino romano
Crocchetta di patate "Zia Elvira" 3.5 (1,7)
crocchetta di patate aglio e menta con mousse di pecorino
Tagliatelle coi porcini 3.5 (1,7)
supplì di tagliatelle fresche all'uovo con besciamella
ai funghi porcini trifolati
Pappardelle al ragù di cinghiale 3.5 (1,7,9)
supplì di pappardelle fresche all'uovo con ragù di cinghiale
marinato al vino rosso

dolci
Tiramisù 5 (1,3,7)
Spuma di tuorli e mascarpone, savoiardi bagnati al ca�è
e una spolverata di cacao 
Romana in Foglie 6 (1,3,7,8)
Sfoglie della nostra pizza cotte in forno e fritte, con crema
pasticciera e frutti di bosco 
Maritozzo del giorno 5 (1,3,7,8)
So�ce maritozzo farcito con una crema chantilly allo zabaione
New York Cheesecake 6 (1,7) 
Base croccante di biscotto, spuma al cream cheese e topping
a rotazione in base alle disponibilità del mercato 

le pizze fritte
Pomodoro, Parmigiano e Basilico 5 (1,7)
pomodoro, aglio, olio evo, parmigiano, basilico
Ragù d’agnello 6 (1,7,9)
con ragù bianco di agnello profumato all'alloro
Mortadella burrata e pistacchio 6 (1,7,8)
mortadella, stracciatella di burrata, granella di pistacchi

pizze classiche rosse
Rossa e olio Evo · (Consigliamo con: Keller / Zoigl) 6 (1)
pomodoro, olio, origano 
Marinara · (Consigliamo con: Keller / Zoigl) 6.5 (1)
pomodoro, aglio, olio, origano, basilico, prezzemolo 
Margherita · (Consigliamo con: Pils) 7.5 (1,7)
pomodoro, �ordilatte, basilico
Napoli · (Consigliamo con: Session IPA) 9 (1,4,7)
pomodoro, �ordilatte, alici, origano
Margherita con Bufala · (Consigliamo con: Blanche / Saison) 8.5 (1,7)
pomodoro, �ordilatte, mozzarella di bufala, basilico
Bufala e Reggiano · (Consigliamo con: Bitter / Keller) 10 (1,7)
pomodoro, mozzarella di bufala, basilico, parmigiano reggiano
Rossa coi Funghi · (Consigliamo con: Keller / Vienna lager) 8 (1)
pomodoro, funghi champignon
Puttanesca · (Consigliamo con: Session IPA / Belgian Blonde) 10 (1,4,7)
pomodoro, olive, capperi, prezzemolo, olio all'aglio,
stracciatella di burrata
Capricciosa · (Consigliamo con: Saison / Bock) 10 (1,3,7)
pomodoro, �ordilatte, prosciutto crudo, uovo sodo, funghi
champignon, olive taggiasche, carcio�ni
Datte Foco · (Consigliamo con: Weizen / IPA) 12 (1,7)
sugo alla ‘nduja, �ordilatte, ventricina, salsa alla ‘nduja,
�nocchietto, provolone del monaco

pizze classiche bianche
Focaccia Olio Evo e Rosmarino · (Consigliamo con: Pils) 6 (1)
olio, rosmarino
Crostino · (Consigliamo con: Blanche) 8 (1,7)
�ordilatte, prosciutto cotto 
Marinara Doppia · (Consigliamo con: Session IPA) 9 (1,4)
passata di pomodoro giallo, pomodorini gialli arrostiti, basilico, origano,
olio all’aglio, prezzemolo, alici, peperoncino
Fiori e Alici · (Consigliamo con: Saison / Dry Stout) 10 (1,4,7)
�ordilatte, �ori di zucca, alici
Porco Blu · (Consigliamo con: Bock / Dubbel) 11 (1,7)
�ordilatte, cicoria ripassata, capocollo, crema di erborinato
Boscaiola · (Consigliamo con: Bock / Doppelbock) 10 (1,7)
�ordilatte, funghi champignon, salsiccia
Salsiccia e Cicoria · (Consigliamo con: IPA / Double IPA) 10 (1,7)
�ordilatte, cicoria ripassata, salsiccia
Patate, Provola e Pancetta coppata
(Consigliamo con: Belgian Blonde / NEIPA) 11 (1,7)
patate al forno, provola a�umicata, pancetta coppata

pizze speciali

pizze al volo

Pollo e Patate · (Consigliamo con: Session IPA / Saison) 12 (1,7,12)
�ordilatte, patate al forno con aglio e rosmarino, s�lacci
di pollo alla cacciatora, olive taggiasche, fondo di cottura   
Fave e Cicorie · (Consigliamo con: Pils / Saison) 12 (1,7,8)
purè di fave secche, cicoria ripassata, pomodorini
semidry, mandorle tostate, pecorino    
Zucca di Bosco · (Consigliamo con: Porter / Doppelbock) 14 (1,7)
�ordilatte, funghi misti trifolati, zucca e cipolla arrostite,
caprino, mentuccia
Agnello Cacio e Ovo · (Consigliamo con: Quadrupel / Keller) 14 (1,3,7,9)
�ordilatte, ragù di agnello, crema inglese
a base di tuorlo d’uovo e pecorino, pecorino grattugiato  un portafogli di pizza tutto da mordere - perfetto "da passeggio"!

Bollito in salsa Verde 8€ (1,3,7)
con lesso di manzo e salsa verde al prezzemolo e alici
Trippa alla romana 8€ (1,7,9)
con trippa al pomodoro, mentuccia e pecorino romano

Via dell’Almone, 105
Parco Appio

06.78393634 / 371 1442214

Via Benedetta, 23
Trastevere

06 5894016 / 327 0746895

LE NOSTRE SEDI

taggaci nelle tue storie
INFO ALLERGENI

SI AVVISA LA GENTILE CLIENTELA CHE NEGLI ALIMENTI E NELLE BEVANDE PREPARATI E SOMMINISTRATI IN QUESTO ESERCIZIO, POSSONO ESSERE CONTENUTI INGREDIENTI O COADIUVANTI CONSIDERATI ALLERGENI. ELENCO DELLE SOSTANZE O PRODOTTI CHE PROVOCANO ALLERGIE O INTOLLERANZE UTILIZZATI IN QUESTO 
ESERCIZIO E _PRESENTI NELL'ALLEGATO II DEI REG. UE N. L169/2011: (1 CEREALI CONTENENTI GLUTINE CIOÈ GRANO, ORZO, AVENA, FARRO, KAMUT O I LORO CEPPI DERIVATI E PRODOTTI DERIVATI. 2 CROSTACEI E PRODOTTI A BASE DI CROSTACEI. 3 UOVA E PRODOTTI A BASE DI UOVA. 4 PESCE E PRODOTTI A BASE DI PESCE. 5 
ARACHIDI E PRODOTTI A BASE DI ARACHIDI SUPERIORI A 10 MG/KG. 6 SOIA E PRODOTTI A BASE DI SOIA. 7 LATTE E PRODOTTI A BASE DI LATTE (INCLUSO LATTOSIO). 8 FRUTTA A GUSCIO, VALE A DIRE MANDORLE, NOCCIOLE, NOCI, NOCI DI ACAGIU, NOCI DI PECAN, NOCI DEL BRASILE, PISTACCHI, NOCI MACADAMIA O NOCI DEL 
QUEENSLAND E I LORO PRODOTTI. 9 SEDANO E PRODOTTI A BASE DI SEDANO. 10 SENAPE E PRODOTTI A BASE DI SENAPE. 11 SEMI DI SESAMO E PRODOTTI A BASE DI SEMI DI SESAMO. 12 ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI IN CONCENTRAZIONI. 13 LUPINI E PRODOTTI A BASE DI LUPINI. 14 MOLLUSCHI E PRODOTTI D BASE DI 

MOLLUSCHI. LE INFORMAZIONI CIRCA LA PRESENZA DI SOSTANZE E DI PRODOTTI CHE PROVOCANO ALLERGIE O INTOLLERANZE SONO DISPONIBILI RIVOLGENDOSI AL PERSONALE IN SERVIZIO ED E POSSIBILE CONSULTARE L'APPOSITA DOCUMENTAZIONE CHE VERRA FORNITA A RICHIESTA. 

    Prova l'abbinamento con le birre da dessert!
... assaggio di una vintage dalla nostra Cantina 3,5€
... tasting �ight con quattro vintage di�erenti 12€


