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MENU
Cheeseburger classico con cheddar, salsa arancione, insalata e pomodoro
Drink in abbinamento “El porto russo” a cura di Stefano Franzon:
Sciroppo di passion fruit
Succo di lime
Vodka
Sciroppo di Ginger e soda

Gamberi fritti
salsa cocktail al rafano
Drink in abbinamento “Spring” a cura di Stefano Franzon:
Sciroppo di hybiscus e rose selvatiche
Succo di lime
Triple sec
Gin e Top con panna di mela verde

Pulled pork e insalata di cavolo, carote e panna acida
Drink in abbinamento “"Bulleit Port” a cura di Denise Ruscio:
Bourbon
Limone
Zucchero
Albume
Flot di Porto
Rosmarino

Onion rings e salsa al formaggio piccante

Spiedini di black angus stagionato marinati con aceto origano achiote, zucchero

e pepe nero

Drink in abbinamento “Sora Maria” a cura di Roberta Martino:
Gin al peperone
Punt e mes
Limone

Sora maria mix (MIX WASABI, PIMIENTO, MOSTARDA, SOIA, WORCHESTER, PEPE E PEPERONCINO)

Pomodoro

Fudges:
Drink in abbinamento “"Dorothy dandridge” a cura di Giorgia Francazzi:
Rum
Vermouth bianco
Zucchero



Lime
Bitter al cioccolato e cannella
Camicia di brancamenta



