
Perpetual - Ristorazione Differente 

 ANTIPASTI 
 
Se fosse ostrica?


Ostrica Belon, spuma di carciofi, midollo, granita di mela verde


Tonno


Carpaccio di tonno frollato in alga affumicata, ciliegie fermentate e basilico selvaggio


 


PRIMI PIATTI 
 
Tagliolino


Tagliolino artigianale al tartufo bianco  
 
Tortello nero


Tortello di anguilla in consommé ed essenza di mela


e mosto cotto


 
 
SECONDI PIATTI


Astice


Astice, estratto di crostacei, crema inglese all’alga, zucca grigliata


e aria di lime


 
Agnello


Cagliata di pecorino affumicato, demi-glace di ovino e carciofi


 


Tradizione


Cotechino fatto in casa, lenticchie di Castelluccio


 
 
PRE DESSERT




Sorbetto al kaki con salsa di cioccolato


 


DESSERT


Interpretazione del panettone, crema di pistacchio e salsa di arancia


 


PICCOLA PASTICCERIA


 


WINE PAIRING


30 euro (3 calici)


50 euro (6 calici)


 

160 Euro a persona


 


Pane e servizio sono inclusi nel menu. Tutto ciò che non è espressamente indicato nel 
menu, comprese le bevande alcoliche e non alcoliche, verrà addebitato separatamente.


Perpetual Ristorazione Differente


Piazza Iside 5, 00184 - Roma


INFO E PRENOTAZIONI Tel. 06. 69367085


