ANTIPASTI

CRUDO E CROCCANTE 12 euro
Nado dh verddure srocoants in lempara con sefegone o crudo di salmone, shigoly
¢ lonno in sulsy i saya, ofie oo ¢ gengero colla o basso tempe i

MELANZANA DAL CUORE CALDO 7.5 euro

Sformato di melanzane con salsa di pomadoro

¢ cuore fndente di moggarella ¢ besciamelle

CHEESECAKE MAZARA DEL VALLO 12 ewre

Cheesecake con taralli, ricotta, primo sale, gelating di fresto
v rrvda dfi gamiver moast di Mazora del Vallo

LA FRITTURINA 9 eure

Fritio di colamaretti ¢ verdure croccanti con salse aioh

OMAGGIO A CIPRIANI 11 s

Carpaccio di filelin df manzo Nazionale con sl Cipriani

{maionese, senape, salsa worcestie, latte, limone, olio evo ¢ pefe nerol

VEGAN DOUBLE NAM o eurn

Involiini di serdurine ¢ lofu affumicato con semi ¢ olio di sesemo,

in crosta i pasta phillo con salsa avolt vegana of profumo di menta

RITORNO IN VAL CHISONE 10 ewrn

Tomina fondente in crastn di speck su ratatouille di serdune
af profuma di lima

PRIMI

| PACCHERI ALLA NONNO LADRO 12 eure

Paccheri "Mancini ™ ol erudo i gucchine con cofotura di alici di Cetara,

pamodarini canfit, burrata ¢ hottargn i mugmine

NUDI E CRUDI 14 euro

Spaghetii "Muneini" agho, olio e, peperancino. colatura di ofiei df
cetara ¢ lime con erudo di gumbert rosst di "Muazara del Vailo™

NORMA BALDARI It eure

Pici acquar ¢ foring "Mawra Secondi” alla reema di ricobte, fecoring
Jrepre nero con melanzarse eraceants, eowds di pomedarn confit e baslien fresen

CACIO E OVOQ 12 eurn

Raaiali "Maurwe Secondi™ riieni di cacia ¢ wono con guanciale croceante,
pepe nerw o cremn di pecoring

COCCO DE MAMMA 10 eure

Biso “Zpeearin” ol pomodore, mantecot of burro e parmigiane con

coulis di pomaring secchi ¢ basifice

SPAGHETTI MANCINI A MODO VOSTRO 9 eurv

Carie & pepe, carhonara, amal riciana, gricia, aglio olio
« peperancirve, pomodoro ¢ busifico

SECONDI

VADO E TONNO 14 euro
Tkt dff tommo rocen i fotion di posrrn cam sdsar o sopr, zengens & olio eoo colfa

a bassa lemps can insatata di rucala, pompelmo ¢ finocehi, ¢ patale armosdo
SCANDIA 165 euro

Filwtiar di salmone eofin a buss temperalu ¢ scoltirlo in padeila, con
puran di patate americane dols, rucola fritta ¢ roccante aila cupeuma

CAPITAN HARLOCK 14 euro

Cirrpaceta di erudor di bacealdt con salia (olive nere, acciughe,pamodori secchi.
pan groialo, cafifer, afin eve, con ruvala, arance roise e cooante al nero di sefun

PRONTO KAMAL in TRE DECLINAZIONI 15 vurn

VEGAN (s e o verfure ¢ et il profiomo di limone, geemughi i
saya, tofie affiumivato e salsa ch 1) innidodo, cumina, prezemalo,
a;é?’;‘n. prprika, fimane e fepe nern)

GAMBERI Cows cous com cerdure ¢ ceni ol frrofume di fimone, eon
gumberd sultuti ¢ slsa chermoulu (corinndoln, cuming, prezzrmolo,

aglion, prsrika, limone e fepe nero)

POLLO (lous cous con senfure e et ol profimo di limane, ton poilo
marinaln alfa sow ¢ olin evo can salst chermoula (coriandola, cumting,
fprezzemolo, aglin, paprik, fimone ¢ pepe nera)

FILETTO AL CAMINETTO 263 eurn
Medaglione di filetto di manzo Nagonale scottate af burre chisrificato

e pepe nero, ol frofumo o rasmaring con patale arrosto

SPIEDING DI POLLO DEL SOL LEVANTE 16 eure

Spiedin di petta di pollo marinata in olia di sesama « soya alla piastra
com fienghi reri, oero e Maki di i vegetali eon sl df arachidi, sy e alio eo

ORECCHIA DI ELEFANTE 26 sura

haaprprias cotaletta di vitello do latte panata e fritio in bure ehiorificato
con insalating e patate arrosto

DOLCI
TORTINO ALLE MANDORLE E
CIOCCOLATO CON CREMA INGLESE 5 eurs
CHEESECAKE AL GORGONZOLA DOLCE

E COMPOSTA DI PERE ABATE & iwca

TATIN DI MELA (A MODOC NOSTRO)
CON CRUMBLE AL PISTACCHI E SALSA MOU  5eure

FROLLA CON CREMA DI
RICOTTA, PANNA MONTATA, CREMA PASTICCERA

E GELEE DI VISCIOLE i eurn
TIRAMISU 5 eurs
Acquu Lisein 8 Croce / Acqua leggeemente frizzante Nepi £ fure
Calice i Vine A
Hirew ol spimn L.5/% eir

Caffe 1w



